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Jan Szyttler ,,Kuchnia mysliwska”
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Bronistawa Lesniewska ,,Kucharz Polski jaki by¢ powinien”
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Lucyna Cwierczakiewiczowa.
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Lucyna Cwierczakiewiczowa ,,365 obiadéw za 5 zfotych”
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Maria Ochorowicz — Monatowa
,Uniwersalna ksigzka kucharska”

Marya Ochorowicz-Monatowa

UNIWERSALNA
KSIAZKA KUCHARSKA

Z illustracyami i kolorowemi tablicami

Przeszio 2100 skromnych i wytwornych
L { i

glednieniem niezbednych warun

zgle:
owiedniej dyety codziennej
hygieny oraz kuchni jarskiej

NAKLADEM

KSIEGARNI H. ALTENBERGA WE LWOWIE
WARSZAWA-LODZ: LUDWIK FISZER
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»,Przysmaczki polskiej kuchni”

PRZYSMACZKI
PCLEKIEL KTECHNT

priez
FMO2IE 3 TOSTADRIRIWL
HUCHARKIEWICZO WNE
dawng kuchareczke pani Kucharowskiéj.
Choéby toi smafyé, choéby i gotowsé
Byleby tylho, zawsze pracowaé.

Trala la la.....
Lietii poesciwyeh kueharek.

#

WARSZAWA,

W DRUKARNI POD FIR. TULIANA EACZANOWSKIEGO
przy ulicy Senatorskilj Nr. 463.

1850.
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Cena Zip: 1.

Po napisaniu tych wyrazow, przypomnialam
czesto przez matke moja powtarzape przystowie:
Jeszoze sig tea nie wrodzil,
Litory by §wintn degodzil.
Abyscie wige pusiadacze téf broszury, nie

narzekali, Zescie za nia drogo zaplacili—powiedzia- .

wszy practo, jak zawsze miwit Mosiek z Pociejo-
wai ymnicch moje Erzejdaic“ dam wam jeszero w do-
datku, notabene tylko na té] okladcs:

PASZTET Z MEODYCH WHROBLL

Szkodliwe to dla stodék, pola i ogrod&_w_ plastwo,
dla szezgdeia gospodarzy i ogrodnikiw, znalazle
na kopiec zastufona zgube w-zotadkach gustrono-
mow, jeeli nﬁslgpns'lﬁ"-épﬁ‘s'ﬂbrﬁ: H@diiﬁ"pmyrzq—
dzone, '

Przypusciwszy Ze 10 osob przy stole masie-
dzic¢ a na jedng przezoaczajac 4 wrible,—potrzeha

wazigsé ich 40 i oczysciwsay z pierza, a fapki i Yeb-

ki odeigwszy, kaidego zawinaé w listek sfonioy

- miodéj i tak delikatnie jok papier pocztowy =z Je-

ziornéj krajanéj, — nastgpuic wezystkich zagnawszy
do radia jak do stedoty, gdy dostatecznie w nim
sig wyswiergouzg na ogniu—wydobye i zradciwszy

. sfoning, wloiyé do drugiego radla wyklejonego

droédéowem clastem, a przesypawszy piepraci,
angielskiem zielem, gozdzikami, it.d, zasklepic te-

goi samego toduaju  tiastem, — o upicklszy
w piecu, wyrzuci¢ jak babke pa _pélmisek—
a podzighowawszy Bogp za len wynalazek po
iyl;emny dla &{qtlkm, podnitbienia, ngrodiw,
pn[n i atodul;, jest z tém snlm.m pravhons-
nigms:

Ze kto tak pieje zrobionéj wrﬁlﬂln)'., 4

Ten nigdy smaku nie pozna zwicrzyny.

(A jeslibyscie, i taraz jestcse powieduieli,
e to jest drogo, zapadto, zu wiele,— pomi-
mo to wszakie, ze wzgledu na te ukolncﬁ’rmsé:‘

Ze calek na dwiecie, a bez pieaigdzy,
fawsze byé musi w hiedzie i nedzy,—

Raczeie dai prosze— po jednéj-zlotiwee,

I to nie péinibj— leez zaraz—w goliwce.

najnigsan shuga
d R R I silL,

e ;
=€;- 7"‘0;"/{3)2 Tk




Pierwsza w polskiej historii drukowana publikacja o kawie
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Takiej kawy, jak w Polszcze, nie ma w Zadnym Rraju:
W Polszcze, w domu porzqdnym, z dawnego zwyczaju,
Jest do robienia kawy osobna niewiasta,

Nazywa sig Rawiarka; ta sprowadza z miasta,

Lub z wicin bierze ziarna w najlepszym gatunku

I zna tajne sposoby gotowania trunku,

Ktory ma czarnosé wegla, przejrzystos¢ bursztynu,
Zapach moKi i gestos¢ miodowego ptynu.

Wiadomo, czym dla kawy jest dobra Smietana;

Na wsi nietrudno o nig: bo Rawiarka z rana,
Przystawiwszy imbryki, odwiedza mleczarnie

I sama lekko Swiezy nabiatu Rywiat garnie

Do kazdej filizanki w osobny garnuszek,

Aby Razdqg z nich ubraé w osobny kozuszek,

AR
TADEUSZ

OSTATIUL ZATAZD WA LITTPIE,

Distorja sslachecka
zr. 181111812,

WE DWUNASTU KSIEGACH, WIERSZEM ,

ADAMA MICKIEWICZA.

TON DRUGL

g

M ol

Wytanic Alerandra Jreivwictige,
5 POPIZRLIEM AUTORA.

—

.
5 Nzl
1834,




Z GALERYI DAWNYCH SEUG.
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JEDYNE

PRARTYCZNE PREEPISY

WBZELKICH

ZAPASOW  SPIZARNIANYCH

ORAZ

PIECZENIA UTAST
ULOZONE TRIEZ

Lucyne C.....

ena exemplarza kop, sr. 60 (25p. 4).

WARSZAWA,

NAKLADEM AUTORKI

1858.
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124

wyjpcin zaraz poki gorace , obsypat cukrem , hib
chlag lnkrein przezroczystym.

4. Baby parzone, Sposih pierwszy. Zadne cia-
sto nie wymaga tyle pieczofowitodel 1 starania ile
baby, 1 od téj wlasnie starannosci zalezy ich uda-
nie sie. T tak wilia doia w ktérym maja bye
pieczone wszystko powinno byé¢ przygotoware,
maka wysuszona i prazesiana , enkior utarty, mi-
gdaly ‘utarte, formy wymyte czysto i wysaszo-
ne'it d .

Ltak cale pieezywo bab, jezeli drozdze sy do-
bre, nie powinno zabraé wiecéj czasu nad godzin
szedd, o nigdy wigedj jak ofm.

Wrigwszy naprzyklad garniee maki, kwarta
7z té] maki parzy sig na niecce kwarta gotowanego
nileka, lejge mleko ciagle ale powoli, i silnie roz-
bijajac warzachwia te massp péty, poki zupelnie
wolma nie bedzie; wiedy rozprowadzié ja osmioma
tutami drozdzy namoczonych w kwaterce micka,
arozrobiwszy dobrze, zostawié do rofnigcia w cie-
plém micjscn. Gdy ciasto popeka i dobrze znaé
2z roénie, wtedy wlaé w tg masse kope samych
zoltek dobrze poprzednio ubitych , ciagle warzg-
chwig rozrabisjac, pol kwarty klarowanego ma-
sla b funt surowego w kawalkach, ale wiedy
powinno byd inusto éwieze. Wsypaé cukru polto-
o funta, moznu nawet siedm dwierei, solityzecs-
ke maly i dopiero rgkami zaczaé wyrabiaé ciasto




Rozporzgdzenie Rady
Miasta Gdanska
zakazujgce przywozenia
| wnoszenia do miasta
pieczywa, miesa i piwa
wytwarzanych w
Szkotach, Biskupiej
Goérce i na Chetmie.

1687 r.
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S3wifjen, Denmad co am Zage it/ oaf omrd Hanfiges
Einfubren und Lintragen 0¢s auff dem SHotelande / Lifdoffeberae/

oy Stoftgenberge / und_andern wmb diefe Seadt fiegenden Lrenfeicen gebacfencn Brodes und
’o@.@ 2 Kuchen [ svie auch Sleifches und dafelbft gebravcnen Bicres/ nicht allein die Vabrung der Hicfigen B
Sl 0 gorfchafft bochftgefranceet und vernachbeilet 1ird/ fondern auch dannenbero genteime Stade i Dero
Ginfimften cinen merctlichen Avgang und Sehaden empfindet:  Solches alles aber/ fvie ¢8 denen bieheor desfals publi-
cirten Edicten su ivicder [aufft/ alfo ferneves Cinfehen und nacbdrirceliche HandBabung derfelben evfordeves - Als baben foie/
nmb foebanes unbefugte und su dicfer Ctadt grofien Nachtberl geveichende unterfangen ganslich absuftellen/ ni¢ reasfumi-
rung der porbin ju vielen mablen publicircen Edicten, mannigfich mit Enft eemabnen und unterfagen wollen/ fich binfitbro
des Ginfiilbrens/ es gefchebe in Kavethen / Kafeffen oder andern Wagen/ wic auch alles Einfragens obbemeldten derbothies
nien Brodes/ Kuchen / Slafches und Bieves in diefe Stadt ganslich suentBaléen / und deffen auff Feinerley Weife fich u un
terficben.  Dafern aber jermand it Hindanfesung diefes unfers Edicts fich enes andern gelitfeen laffen und daviiber be-
troffen terden folte/ demfelben wird nicht allein dag Bereingebrachte verbotbene Brode/ Kuchen/ Fleifeh und Bier abge:
nommien/ u dem vevordneten Wett-Hevven gebracht/ und nach deffen guebefinden dantber dilponirer ierdens Sondern
auch die Peefobn (¢lbfe/ o wicderdiefes unfer Edict andele/ foied von €. €. Wett- Gevichte/ nach Befchaffenbeit der Limb:
ftande/ enesweder mie einer mercelichen Geldbuffe/ oder it dov Hafie/ unausbleiblich angufehen fepn. i Warber aber
SRagde und Kinder/ {o juit emund berumbtragen m dev Stadt devgleichen verbothenen Lrodes und Kudhen fich gebraw
chen laffen/ follert mit der Haffe/ und da fie sum derttenmabl daviiber betreten moitden/ mit dem uchtbaufe abgeftrafiee wers
den.  Und soeil ¢s die Erfabrung bejeuget/ daf twegen der groffen SRenge Bolcks/ (o fich gegen Thorfchliefien auff dex
DBriicke findet/ viel von obangeregten verbothenen Stilckert unvermercft durchgebracht fwird / die Soldacesque auch dabero
grofie Berbimderung it ibrer Bervicheung empfindets  Als soied Biene nochmasle eenfilich verbothen/ daf niemand umbd
ic %ﬂt soenn dic Thovgloce geldutet wird auff dex Briicke fieen bleibe/ fondern gleich davitber gebe/ damit folcher geftalé
Dic Briicke gane frey gebalten/ und alle devgleichen und andere daber entfichende Inconvenientien perhiittet werden mogen.
~ Dornach fich ein jeder suvicheen und il Schaden und Lingelegenbert su irtten Baben swicd.  Actum auff Unferm Kabe:
§aufe den 18, April. 1687. :

Qurgermifere nnd Pabe
Dt \Stavr Bancig,
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